
 

 

 
 

 

 

BRÈVE PRÉSENTATION DES VIGNERONS INVITÉS 

 
1) CHÂTEAU FAVRAY – POUILLY-FUMÉ AOC 

Famille DAVID, Propriétaire à Saint-Martin-sur-Nohain (Vallée de la Loire)   
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Le Château Favray est une véritable pépite de l’appellation Pouilly-Fumé, dont nous distribuons les vins 
depuis le millésime 2022. Propriété familiale emblématique de la vallée de la Loire, il appartient à la famille 
David depuis plusieurs générations.  
 
Situé sur les hauteurs de Saint-Andelin dans la Nièvre, « Favray » est le lieu-dit très prisé de l’appellation 
Pouilly-Fumé, avec une exposition privilégiée et une influence tempérée du fleuve de la Loire qui favorisent la 
maturation lente des raisins, essentielle pour l’élaboration de grands SAUVIGNON BLANC. Le vignoble 
s’étend sur 18 hectares et repose sur une mosaïque de sols typiques de l’appellation, à savoir : calcaires, 
marnes kimméridgiennes et silex qui apportent complexité, tension et minéralité aux vins. 
 
Engagée dans une viticulture raisonnée et respectueuse de l’environnement, la famille accorde une attention 
particulière au travail de la vigne : maîtrise des rendements, observation fine des parcelles, vendanges à 
parfaite maturité. En cave, la vinification se veut précise et peu interventionniste afin de préserver l’expression 
pure du cépage et de son terroir. Les élevages, principalement en cuves inox, permettent de conserver 
fraîcheur et éclat aromatique. 
 
Le Sauvignon Blanc, cépage unique de l’appellation et de la propriété, s’exprime ici avec élégance et 
complexité. Les vins du Château dévoilent une palette aromatique raffinée mêlant agrumes, fruits à chair 
blanche, notes florales et cette signature « fumée » caractéristique des sols à silex. En bouche, l’équilibre 
entre vivacité, rondeur et minéralité offre des vins à la fois accessibles dans leur jeunesse et capables d’une 
belle évolution. 
 
Nous sommes ravis d’accueillir Augustin DAVID pour la première fois à La Chaux-de-Fonds lors de notre 
Vente à Quai de Printemps. 

 
Vins présentés durant les 3 journées :   
 

• POUILLY-FUMÉ -  CHÂTEAU FAVRAY    2025 (100% Sauvignon Blanc) 

• POUILLY-FUMÉ -  CHÂTEAU FAVRAY «TENEBRIS »   2023 (100% Sauvignon Blanc) 
 
 

 
 



 

 

 

2) CHÂTEAU BEAUBOIS – COSTIÈRES DE NÎMES AOP 
François et Fanny BOYER, Propriétaires à Franquévaux (Vallée du Rhône Sud)                  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Notre coup de cœur du salon « Millésime Bio 2025 » : le Château Beaubois est un domaine familial situé à 
Franquévaux, au cœur de l’appellation Costières de Nîmes, entre Nîmes et la Camargue. Transmise depuis 
plusieurs générations, la Propriété est aujourd’hui dirigée par François Boyer et sa fille Fanny, qui perpétuent 
avec engagement et sensibilité l’identité de ce vignoble de caractère. 
 
Le Domaine s’étend sur environ 60 hectares d’un seul tenant, implantés sur les fameux galets roulés 
rhodaniens déposés par le Rhône. Ses sols caillouteux, associés à un climat méditerranéen marqué par 
l’ensoleillement, le mistral et les influences marines proches, offrent des conditions idéales pour une 
maturation lente et équilibrée des raisins. Cette singularité confère aux vins une belle fraîcheur malgré la 
générosité solaire, ainsi qu’une structure élégante et persistante. 
 
Très tôt engagé dans une démarche respectueuse de l’environnement, le Château Beaubois est certifié en 
agriculture biologique depuis 2009 et en biodynamie depuis 2011 (certification Demeter). Le travail à la vigne 
privilégie l’équilibre naturel des sols et de la plante : enherbement, préparations biodynamiques, observation 
des cycles lunaires. En cave, les interventions sont mesurées afin de préserver l’expression du fruit et la 
typicité du terroir. 
 
Les vins du Domaine se distinguent par leur précision, leur fraîcheur et leur finesse aromatique. Les rouges 
offrent des notes de fruits noirs, d’épices et de garrigue, avec des tanins souples et une belle longueur. Les 
blancs, plus confidentiels, séduisent par leur équilibre entre richesse et tension, dévoilant des arômes floraux 
et de fruits à chair blanche. 
 
Le Château Beaubois incarne avec justesse l’identité des Costières de Nîmes : des vins authentiques, 
lumineux et élégants, portés par une viticulture exigeante et une vision durable. Le Domaine s’impose 
aujourd’hui comme l’un des ambassadeurs incontournables de son appellation, alliant tradition familiale et 
approche contemporaine du vin. 
 

Nous sommes ravis d’accueillir Fanny BOYER pour la première fois à La Chaux-de-Fonds lors de notre Vente 
à Quai de Printemps. 

 
Vins présentés durant les 3 journées :   
 
COSTIÈRES DE NÎMES : 

• Blanc « EXPRESSION » 2024 (Roussanne, Grenache, Viognier, Rolle) 

• Blanc « IDOLE » 2023 (Roussanne, Viognier, Grenache, Rolle) 

• Rouge « ELEGANCE » 2024 (Syrah, Grenache, Marselan) 

• Rouge « DENIM BY BEAUBOIS » 2024 (Syrah, Grenache) 

• Rouge « IDOLE » 2020 (Syrah, Grenache, Mourvèdre, Cinsault, Marselan) 
 


