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DANY POCHON, \TGOCL&\T ENVINS
ATA CHAUS- DEFONDS

En Suisse, Dany et Nadia Pochon sont connus pour
leur fabuleuse érudition sur les vins du Rhine en
général, des (Otes-Roties aux Condrieu en particulier.
Leur passion commune? Ce sont tous les nectars de
la Vallée du Rhdne - cette région viticole paradisiague

entre Viemme et Avignon.

48 ans, Dany Pochon, dégustateur

professionnel a La Chaux-de-Fonds, a

deux passions: ses 800 livres anciens

(dés le début du |6e siecle !) sur les

vins et la gastronomie, et ses 200000

bouteilles en cave (soit 1300
références). Et un amour immodéré pour
les vins des Cotes-Réties ! A la fin des
années 70, Nadia et Dany Pochon ont été
les seuls & se passionner; de maniére aussi
exclusive, pour les vins de laVallée du Rhéne
- 4 une épogue ou le Bordelais et la
Bourgogne, alors a la mode, dictaient leurs
lois séculaires sur les marchés du vin.

Leur credo ? En savoir toujours plus sur ces
vins prodigieux avec lesquels ils sont tombés
en amour il y a bientdt 30 ans.

A la téte de la Vinothéque de la Charriére
SA. a La Chaux-ce-Fonds, Dany et Nadia
Pochon gérent leur entreprise de négoce en
vins - créée en 1986 - qui occupe 8 per-
sonnes et représente en exclusivité pour la
Suisse plus d'une cinquantaine de Domaines
"Haut de Gamme" de la Vallée du Rhéne,
mais également de Bordeaux, de
Bourgogne, Madiran, Loire, Languedoc-
Roussillon, etc.

Comment il y a prés de 30 ans, avez-vous
découvert les vins de la Vallée du Rhéne?

Un jour, a nos débuts, nous nous
sommes arrétés a Ampuis, capitale
des Cotes-Réties: ce fut le coup de
foudre! Mais, méme a cette époque,
il était déja difficile de s'introduire
chez les vignerons d'exception. Dans
un restaurant d’Ampuis, nous avons
rencontré le cantonnier Dédé, qui
connaissait tous les producteurs de
Cotes-Réties Il fut notre Sésame:
avec lui a nos cotés, les portes
des caves les plus " barricadées " se
sont ouvertes.

Votre méthode de travail aujourdhui?

Dés nos débuts, nous travaillons de la méme
maniére - et non pas sur consultation des
notes de Robert Parker ou autres. Notre
but est de découvrir " dans 'ceuf" et avant
les médias, les nouveaux génies ou talents.
Pour cela, nous sillon-
nons, Mois aprés mois,
nos régions de prédilec-
tion. Nous agissons en
simples touristes pour
interroger les vignerons
en vérfiant a la fois leur
intégrité professionnelle
et leur méthode de tra-
vail.

Concrétement”

Notre démarche n'est
pas secréte : nous god-
tons sur place (évidem-
ment incognitos) tous les
vins que nous décou-
vrons Et, si le vin corre-
spond 3 nos critéres
d'appréciation (typicité et
expression des cépages et terroirs, vinifica-
tion, élevage, qualités organoleptiques, etc.),
nous achetons des échantillons que nous
dégustons plus tard, & l'aveugle, en comité
"Vinothéque" a La Chaux-de-Fonds. Nous
interrogeons ensuite les vignerons retenus
et vérifions la concordance avec nos ren-
seignements personnels sur leur domaine et
leurs produits.

La Vinothéque de la Charriére SA. recéle aussi
des trésors décritures et de savoir: au fil des
ans, Dany et Nadia Pochon ont craqué pour les
ouvrages trés anciens sur les vins et la cuisine
en général.

Nous avons besoin d'en savair toujours plus:
dés la genése du vin et de l'art de la table.
Aujourdhui, nous détenons 800 ouvrages,
dont plusieurs en éditions rarissimes et non
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répertoriées (inconnues des bibliographes)
de Pline, Caton, Columelle - ces ouvrages
sont autant de trésors. Clest un véritable
patrimoine culturel, complété par de nom-
breux manuscrts et chartes excessivement
rares, depuis le |13e sigcle! Nous vendons
nos livres anciens seulement aux amateurs
trés avertis, ainsi qu'aux restaurateurs, som-
meliers, négociants, cavistes, vignerons et
journalistes, en Suisse et a I'étranger.

A la lecture de ces témoignages du passé,
Dany Pochon est notamment convaincu
que les Vins du Viennois (Ampuis et envi-
rons) ont précédé les premiers vins gallo-
romains. En effet, les Auteurs et Agronomes
romains (Virgle, Martial, Pline, Columelle,
etc.) et Grecs
(Plutarque, etc.) ont
découvert, puis com-
menté (et loué) les vins
de Vienne: ils existaient
donc avant leur arrivée!
lls les firent ensuite
découvrir 2 Rome, en
décrivant la méthode
locale - et qu'ils
ignoraient
alors — qui consiste a
« poisser » les vins,
Enthousiaste et volon-
tiers disert, Dany
Pochon est devenu un
Pic de la Mirandole
dans son domaine.
Passionnant, il sait étre
didactique sans exces,
humble dans le propes, mais quasi-scien-
tifique dans la démonstration. Une person-
nalité qui a cette exquise courtoisie de
savoir vous mettre a [aise, sans condescen-
dance malgré la somme de son érudition.
Chapeaul!

Jean-Pierre AUBERT

Info:

Dany et Nadia Pochon,
Vinothéque de la Charrigre SA,
Bureaux/entrepfts:

rue de la Chamére 84,
Tél.032 968 07 79.

Caves et magasin:

rue de la Chamiére 5,

2300 La Chaux-de-Fonds.
TélL032 968 71 51.

E-mail: vinotheque@bluewin.ch



